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Cuisine entiéerement “’faite Maison’’

PROPOSITION DE MENU TRUFFE
80,00 € (Hors boisson)

Amuse-bouche :
Péquillos de brandade de morue et truffe, jus aux essences de truffe

koo skok sk

Langoustines roties sur son minestrone de céleri et lard, créme de crustacé et truffe du pays

stk ook

Pomme de terre cuite en robe des champs, créme de lard fondante truffée, jus aux morilles

sk skoskok

Pavé de filet de beeuf « Montbeliard » poélé, 1égumes anciens aux ceépes et truffe, jus corsé

$ookokskok

St Marcellin truffé et affiné, bouquet de jeunes pousses

ook sk sk sk

Moelleux au chocolat cuit « Minute », son cceur aux fruits exotiques, mousse coco, sorbet passion

Mignardises et sa truffe chocolatée

Chef de cuisine : Dominique GRISONT
Compagnon du tour de France
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